
P I N K  G A R D E N  ( B E S T S E L G E R )
Malfy rosa Gin, Aperol, markjordbær, bringebær, sitron, sukker, eggehvite 

B L U E  B E R R Y M O R E  
Havana Rom, blåbær, lavendel, sitron, sukker, eggehvite 

 Sours 

 Signature Coctails 

F R E N C H  K I S S  
Vodka, bringebær, lime, eggehvite 

B I R T H  O F  V E N U S
Absolut Vodka Vanilla, pasjonsfrukt, vanilje, lime, eggehvite 

D I V I N E  F E M I N I N E  
Mundo Tequila, Cointreau, hibiscus, grapefrukt, lime, eggehvite 

L I M O N C E L L O  G I N  S O U R  
Beefeater Gin, Limocello, jasmin, lime, eggehvite 

M E A N  &  G R E E N
Hendricks Gin, mint, agurk, lime, sukker, eggehvite

T H E  G A R D E N  O F  E D E N  
Beefeater Gin, hylleblomst, sitron, eggehvite 

S P I C Y  M A M A  
Mundo Tequila, Cointreau, agave, lime, habanero bitters, sukker, salt 

B L U E B E R R Y  &  C O C O N U T  M A R G A R I T A  
Mundo Tequila, blåbær, kokos, lime, eggehvite 

A M A R E T T O  S O U R  
Amaretto, sukker, sitron, orange bitters, eggehvite 

 189,-

 179,-

Drink menu

M A Y  H I S  S O U L  R E S T  I N  P E A C H
Absolut Vodka, hvit te, hvit fersken, sitron, 7-up 

L E T  T H A T  M A N G O
Absolut Vodka, Cointreau, mango, lime, sukker, eggehvite

P I S T A C C H I O  S O U R
Crema Alpina Pistacchio, Gin, sitron, sukker, eggehvite

C O C O  A M O U R
Havana Rom, markjordbær, kokos, lime, sukker, eggehvite



Highballs

J A G U A R E T T E  
Havana rom, mandarin, bergamot, lime, mynte

B U B B E L G U M  P A L O M A
Mundo Tequila, bubblegum sirup, lime, grapefrukt

L A V E N D E R  &  L I M E  
Empress Gin, lavendel, lime, tonic 

J U N I P E R  &  B L O O D  O R A N G E  
Malfy Arancia Gin, blodappelsin, clementine, tonic 

R A S B E R R Y  &  P I N K  G R A P E F R U I T  
Malfy Rosa Gin, bringebær, grapefrukt, tonic 

 169,-

C U C U M B E R  &  P E P P E R  
Hendricks Gin, agurk, pepper, tonic 

B A S I L  &  L E M O N  
Malfy Lemon Gin, basilikum, sitron, tonic 

B L U E B E R R Y  &  M I N T  
Harahorn Gin, blåbær, mynte, tonic 

 169,-

V E N U S  M O J I T O  
Havana Rom, mynte, sukker, lime, ginger beer soda 

V E N U S  M U L E  ( B E S T S E L G E R )
Absolute Vodka, Fireball, mynte, sukker, sitron, ginger beer soda

S E X Y  C O L A D A  
Havana Rom, ananas, kokos, lime

S C O R P I O  R I S I N G
Havana Rom, kirsebær, hvit fersken, angostura & orange bitters

Gin&Tonics

P O M E G R E N A D E
Tanqueray Gin, granateple, tonic 



Spritzers

B U B B L E  T E A  S P R I T Z
Lillet Blanc, prosecco, sparkling lemonade, sitron, popping Boba pearls 

P A S S I O N  S P R I T Z  ( B E S T S E L G E R )
Passoa, prosecco, sparkling lemonade, pasjonsfrukt 

P I N K  G R A P E F R U I T  S P R I T Z
Aperol, prosecco, pink grapefruit soda, grapefrukt 

 169,-

A P E R O L  S P R I T Z  
Aperol, prosecco, soda, appelsin 

L I M O N C E L L O  S P R I T Z
Limoncello, prosecco, soda, sitron 

H U G O  S P R I T Z  
Giffard, Beefeater Gin, prosecco, soda, hylleblomst, mynte 

M E D I T E R R A N E A N  S P R I T Z
Aperol, prosecco, mandarin & bergamot soda 

S H A R I N G  S P R I T Z  -  1 0 4 9 , -
Lillet Blanc på flaske, servert med ferske bær og iskald tonic 

– for å blande selv ved bordet.
Minimum 2 personer.



C A P P U C C I N O  M A R T I N I
Absolut Vodka Vanilla, Kahlua, Crema Alpina caffé, sukker  

V E N U S  E S P R E S S O  M A R T I N I
Absolut Vodka, Kahlua, espresso shot, sukker, kanel 

I C E D  I R I S H  C O F F E E
Jameson, coldbrew kaffe, salt karamell, krem 

I R I S H  C O F F E E  
Jameson, kaffe, sukker, hjemmelaget krem 

Dessert & coffee coctails
 179,-

C H O C O  P I S T A C C H I O  M A R T I N I
Crema Alpina Pistacchio, Crema Alpina caffeé, sjokolade

K I S S  M E  A F T E R  E I G H T
Shoko by Berliner luft, Kahlua, sjokolade, kremfløte



M I N E R A L V A N N  

E P L E M O S T

 59,-

 59,-

B A B Y  C O L A D A  
Ananas, kokos, lime 

V I R G I N  P A S S I O N F R U I T  M O J I T O
Pasjonsfrukt, mynte, lime, sukker

W I L D  F L A M I N G O
Markjordbær, bringebær, grepfrukt

H O T  G I R L  E R A  ( B E S T S E L G E R )
Hylleblomst, mynte, agurk, sparkling lemonade 

T R O P I C A L  I C E D  T E A  
Pasjonsfrukt, ananas, hvit te, sitron

Nonalcoholic

V E N U S  E M P R E S S  R O S E  0 , 7 5 L
(et godt alternativ til alkoholfri musserende) 

 299,-

C A R L S B E R G  A L C O H O L  F R E E  0 , 3 3

K R O N E N B O U R G  1 6 6 4  B L A N C  0 , 3 3

B R O O K L Y N  S P E C I A L  E F F E C T  0 , 3 3

 89,-

 89,-

 89,-

C H E R R Y  B L O S S O M
Grepfrukt, kirsebær, lime

Mocktails

T A N G E R I N E  T E A S E
Mandarin, blodappelsin, bergamot, lime, mynte

129,-



S Ø R

C O R O N A

P O R E T T I

C A R L S B E R G

R I N G N E S  L I T E

B R O O K L Y N  I P A

Draft Beer
F R Y D E N L U N D  0 , 4

F R Y D E N L U N D  J U I C Y  I P A   0 , 4

K R O N E N B O U R G  1 6 6 4  B L A N C  0 , 5

 109,-

 119,-

 129,-
B R O O K L Y N  L A G E R  0 , 4

S C H O U S  0 , 4

S M A L L  B E E R  ( 0 , 3 3 )  

119,-

119,-

Botteled beer & Cider 
99,-

99,-

Lurer du på Ciderutvalget - spør våre bartendere!



Coffee
S V A R T  K A F F E

T E  K A N N E  0 , 5 L

E S P R E S S O

 53,-

89,-

 54,-/59,-
A M E R I C A N O

C A F É  L A T T E

C A P P U C H I N O

54,-/59,-

64,-/69,-

64,-/69,-
C O R T A D O

64,-/69,-
C A F É  M O C C A

74,-/79,-
K A K A O

 79,-
M A T C H A  L A T T E

79,-
B E E T R O O T  L A T T E

79,-
C H A I  L A T T E

79,-
I S A M E R I C A N O

69,-
I S L A T T E

69,-
I S M O C C A

89,-
I S T E

99,-



More Bubbles less Troubles
8 PROSECCO DOC EXTRA BRUT

135,- / 619,-

En ung, fruktig og smaksrik Prosecco. 
Her finner vi smak av pære, eple og blomst.  

(Passer perfekt til Afternoon Tea eller vår Hummus)

COMTE DE  NINOT CREMANT DE  BOURGOGNE 

145,- / 819,- 

Dette er en Crémant med god struktur, kremet munnfølelse 
og med frisk smak av eple og ristet brød.  

(Passer utmerket til både våre Focaccia plates og Cheese plate) 

RAMON CANALS MONT PARAL VINTAGE CAVA

145,- / 819,-

En Cava med smak av preget av moden frukt, innslag av eple, 
sitron og kjeks med hint av blomst 

(Passer perfekt til våre Focaccia plates og vår Hummus)

CHARLES MONTAINE CHAMPAGNE BRUT 

1099,-

Lys gylden Champagne som er fyldig, 
kompleks og med lang ettersmak. 

(Passer perfekt til vår Sharing plate og Cheese plate) 

Alle våre viner
inneholder sulfitter,

og kan inneholde spor
av melk eller egg brukt

i klaringsprosessen.



Whitewine
JAFFEL IN  VDF CHARDONNAY (HUSETS)

129,-/549,- 
Frisk og fruktig Chardonnay med av frukt som sitrus, eple og urter. 

(Passer perfekt til vår Hummus)

BARAHONDA,  SAUVIGNON BLANC (ØKOLOGISK)

135,-/599,- 
Frisk og aromatisk hvitvin med toner av gule frukter og epler.

(Passer perfekt til Venus Cheese plate og/eller Afternoon Tea) 

WEINGUT FRANK,  R IESL ING HERRNBAUMGARTEN

135,-/619,- 

Riesling fra Østerrike som er fruktig i stil. Nyansert og frisk. 
Preg av pære, eple og sitrus 

(Passer perfekt til Venus Sharing plate) 

C H A B L I S

139,-/629,- 

En smaksrik Chablis med smak av frukt, gule epler og moden sitrus. 
Fint preg av mineral, smør og nøtt.  

(Passer perfekt til Venus Cheese plate og/eller Afternoon Tea) 

Rosè
L 'ESCARELLE ,  PALM ROSÉ (ØKOLOGISK)

139,-/649,- 

En rosé fra Provence i Frankrike. Vakker lysrosa farge og med frisk 
og herlig smak av friske røde bær, lavendel og fin mineralsk ettersmak.

(Passer utmerket til Focaccia plate, Sharing plate og Cheese plate) 

Alle våre viner
inneholder sulfitter,

og kan inneholde spor
av melk eller egg brukt

i klaringsprosessen.



Redwine
BODEGAS FONTANA,  MESTA ORGANIC 
TEMPRANILLO (HUSETS/ØKOLOGISK)  

129,-/569,- 
Fruktig rødvin med smak av røde bær, rosmarin og et hint av krydder.  

(Passer utmerket til bade Sharing plate og Cheese plate) 

JAFFEL IN  P INOT NOIR  

139,-/649,- 

Pinot Noir fra Burgund i Frankrike. Med myk munnfølelse, 
preg av sødmerike røde bær med innslag av urter og fat. 

(Passer perfekt med våre Focaccia plates og Cheese plate) 

MUSELLA DRAGO VALPOLICELLA 
SUPERIORE B IO (B IODYNAMISK)  

139,-/649,- 

En frisk og fruktig Valpolicella med tydelig preg 
av røde bær og noe krydder. 

(Passer helt utmerket med både Sharing plate og Cheese plate) 

B O D E G A S  L A N  R I O J A  R E S E R V A  

149,- / 879,- 

En fyldig og balansert Rioja med smak av urter og mørke bær. 
Hint av krydder og fat på ettersmak 

(Passer helt utmerket med både Sharing plate og Cheese plate) 

Alle våre viner
inneholder sulfitter,

og kan inneholde spor
av melk eller egg brukt

i klaringsprosessen.



69,-
S A L T  C H I P S

Cocktail grubs &
comfort food

(15:00-21:00)

O L I V E N

49,-

N Ø T T E M I X

79,-

F O C A C C I A  P L A T E  A  L A  C A P R E S E
Fersk focaccia serveres med olivenolje, aioli, pesto, oliven, 

ruccula, tomat og mozarella 
(gluten (hvete), egg, kikerter, nøtter)

319,-

V E N U S  C H E E S E  P L A T E
Fat serveres med rød ku, brie, mancehgo, mermelade, 

saltet kjeks, oliven og nøtter. 
(Egg, gluten (hvete), melk, pinjekjerne)

599,-

Fat serveres med rød ku, brie, trøffelsalami, chilisalami, 
spekeskinke, oliven, pesto og focaccia. 
(Egg, gluten (hvete), melk, pinjekjerne)

699,-

V E N U S  S H A R I N G  P L A T E

Serveres med ristene kikerter, pinjekjerner, olivenolje, 
granateple, tomat og focaccia 

(Egg, gluten (hvete), melk, pinjekjerne)

379,-

L O A D E D  H U M M U S  M E D  S P R Ø S T E K T  S L E G G E

Hummus serveres med spekeskinke, trøffelsalami, oliven, pesto,
aioli og  focaccia – perfekt å dele.  

(Egg, gluten (hvete), melk, pinjekjerner)  

679,-

V E N U S  H U M M U S  P L A T E



Venus
Afternoon 

tea

Alltid laget med ferske råvarer fra lokalt bakeri.
 Må forhåndsbestilles senest to dager før ønsket dato.

La deg friste av et delikat tre-etasjers

fat fylt med ferske croissanter med ost

og skinke, nybakte scones med krem og

syltetøy, samt sesongens søte fristelser

og frisk frukt.

Opplevelsen avrundes på beste vis med

et glass sprudlende bobler og eksklusiv

te i løsvekt fra vår egen te-meny. 

En smakfull opplevelse skapt for å deles.

kr 549,- per person


